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Apfe lp lätz chen  
b a c k e n  g a n z  e i n f a c h  &  l e c k e r

 
Z u t a t e n :   
- 120 Gramm Zucker  

- 1 Päckchen Vanillezucker 

- 4 Eier 

- 200 Gramm Margarine 

- 500 Gramm Mehl 

- 1 Päckchen Backpulver 

- 4 Äpfel 

- Puderzucker 

Z u b e r e i t u n g :   

- Mehl und Backpulver vermengen. 

- Äpfel schälen, entkernen und kleinschneiden. 

- Zucker, Vanillezucker, Eier und Margarine schaumig rühren. 

- Mehl und Äpfel unterrühren - fertig ist der Teig. 

- Mit zwei kleinen Löffel Teigklecksen auf das Blech bringen. 

- 10 - 12 Minuten bei 200°C im Backofen ausbacken. 

- Noch warm mit etwas Puderzucker bestäuben. 

Als ich sie aus dem Ofen nahm waren sie eher fest, am nächsten Morgen dann 

butterweich - genau nach meinem Geschmack. 
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